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Note Compensation Précision de la régle de compensation Résultat
Note 3 'année: Non Résultat a 'année : oui U , R v
| | Admis si note a chaque UE >= a 10/20 et sans note <7/20 au contrdle terminal
Note au semestre Non Résultat au semestre Non
Prise en compte de I'AB) : O Neutralisation [ Note azéro
Prise en compte de I'AB! o jsati B Notezéro
Prise en compte de la dispense d'examen =
Enseignement évalué Evaluation initiale Seconde chance (uniquement hors Contréle continu Intégral)
Nbr d'heure d'enselgnement Controle continu ou Controle terminal (CT) Contréle continu (CC) Controle terminal (CT)
et g Natur e, Natur e,
Libellé du semestre Responsable Ay Code UE ECTS | Coef et ora 7, ... Nature (Ect ral TP, oralTP,T0...
UE X=a choix wm ™ ™ a distance par coef. coef distanciel écrit, | nombre Durée TD.. distanciel écrit, |Durée|  coef coef distanciel écrit, | nombre Durée
B/ bonus ma':[.u distanciel distanciel oral...) ciel
i) oral...) oral..)
. X § Conservation note TP
UE1/UCL: La vigne et son Milieu F Garcia o PAOELVMI 6 3 |a| 8 18 ™ 1 2 Ecrit 1 n |; 0 | 2 Ecrit 1 2h
évaluation initiale
UEA4/UC2: Micro-organismes et . Conservation note TP
M-T Chateau o PAOEIMOF 6 2 48 15 TP 1 1 Ecrit 1 1h . . 1 1 Ecrit 1 1h
fermentations évaluation initiale
) Conservation note oral
oral 0,67 133 Ecrit 1 n | 067 133 Ecrit 1 2h
évaluation initiale
UE7/UC3: Composition et évolution du vin C Saucier o PAOE1CEV 8 3 50 38

Conservation note TP

Semestre 1 ™ 1 évaluation initiale E

Conservation note oral
oral 0,5 15 Ecrit 1 2 |, o 0,5 15 Ecrit 1 2h
évaluation initiale

UE8/UC4: Techniques d'analyses des mouts

M Kelly o PAOEITAM 6 3 |50 2
et des vins
Conservation note TP
™ 1 : 0 1
évaluation initiale
U,EQ/UCS: Analyses sensorielle et M Bloem o PAOE1AN1 1 9 cf Modalités Semestre 2
Partie 1
UE18-UCL1-UC12: Stage pratique 1 F Garcia o PAOE1STV 3
UE2/UC1: B: de Viticult 't Producti Conservation note TP
/UCL Bases de Viteulture et Production F Garcia o PAOE1BAV 8 3 |eo| 6 15 ™ 12 Ecrit 1 |, 0 il 2 Ecrit 1 2h
de Raisins évaluation initiale
Conservation note CC
UES/UC 2: Technologie des vinifications C. saucier o PAOELTVI 8 3 |s0| 15 Ecrit 12 Ecrit 1 2h A il 2 Ecrit 1 2h
évaluation initiale
UEG-UC3: Pratiques et traitement: Conservation note TP
3: Prafidues et fraftements V Farines o PAOE1PRO 6 3 | = 2 T 12 Ecrit 1 n | il 2 Ecrit 1 2h
nologiques évaluation initiale
=T UE12-UC8: Langue etrangére M Kelly o PAOELLAN 18 Pas d'examen en premiére année
Conservation note oral
£9/UCS: Anal le et Oral 1 évaluation initiale B
v nalyses sensoriefle € ABloem o PAOE1AN2 5 3 31

dégustation Partie2

UE3/UC1-UC2 Conduite de production et de
transformation alternatives, Agriculture CSaucier o PAOEITRA 3 3 27 8 1 Ecrit 1 1,5h 1 Ecrit 1 1,5h
Biologique et certifications
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